Regulamin
V Ogolnopolskiego Turnieju
na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Kucharz
etap okregowy/wojewodzki

81.
Postanowienia ogolne

Organizatorem etapu okregowego/wojewodzkiego Turnieju na Najlepszego Ucznia
w Zawodzie Kucharz, zwanego dalej Turniejem jest:
Zespot Szkot Gastronomicznych im. prof. Eugeniusza Pijanowskiego oraz Ogolnopolskie
Stowarzyszenie Szefow Kuchni i Cukierni.
Turniej odbedzie si¢ 18 lutego 2022 roku w Zespole Szkot Gastronomicznych w Warszawie
przy ul. Poznanska 6/8.
Temat wiodacy w roku szkolnym 2021/2022 - ,,Tradycyjne potrawy §laskie na stuletnim
zabrzanskim stole”
Uczestnikiem etapu okrggowego/wojew0dzkiego sa zwyciezcy przeprowadzonego w szkotach
etapu szkolnego w/w Turnieju.

82.

Cele Turnieju

1)
2)

3)
4)
5)
6)
7)

Kultywowanie, upowszechnianie i wzbogacanie wiedzy kulinarnej;

Rozwijanie 1 poglebianie wiedzy oraz umiejetnosci uczniow ksztatcacych

sie w zawodzie kucharza;

Nawigzywanie wspotpracy i wymiana doswiadczen pomiedzy szkotami i uczniami;
Rozwijanie wspotzawodnictwa indywidualnego 1 miedzyszkolnego;

Wykazanie si¢ przez uczniow wiedza, umiejetnosciami oraz kreatywnoscia;
Zaangazowanie w przygotowanie zaplanowanej potrawy;

Sprawdzenie podstawowej wiedzy kulinarnej w formie testu pisemnego

oraz umiejetnos$ci praktycznych.



83.

Zasady uczestnictwa w Turnieju

1.

W Turnieju moga bra¢ udzial uczniowie wszystkich szkot wojewddztwa mazowieckiego
ksztatcacy sie w zawodzie kucharz klas programowo najwyzszych Branzowej Szkoly
| Stopnia, zgloszeni przez dyrektora danej placowki.

Warunkiem udziatu jest wypelnienie i przestanic na adres organizatora formularza i karty
zgloszeniowej do 28 stycznia 2022 r. (Zatgcznik nr 1).

W przypadku nieukonczenia przez uczestnika 18-tego roku zycia przed terminem Turnieju,
konieczne jest dostarczenie organizatorom o$wiadczenia rodzicow 0 zgodzie na udziat
najpozniej do dnia jego rozpoczgcia.

Udziat w Turnieju oznacza jednocze$nie wyrazenie zgody na przetwarzanie danych
osobowych dla potrzeb organizatoréow i sponsoréw konkursu (imig, nazwisko, nazwa szkoty)
I na publikowanie w ro6znej formie, bez odrgbnego wynagrodzenia, zgloszonych do konkursu
przepisow oraz zdje¢ potraw konkursowych.

Organizatorzy nie zwracaja kosztow podrdzy 1 pobytu.

Przystapienie do Turnieju oznacza wyrazenie przez uczestnika zgody na warunki zawarte

w regulaminie.

84.

Zasady organizacji Turnieju

Uczestnicy Turnieju zgtaszajg si¢ 18 lutego 2022 r. w Zespole Szkot Gastronomicznych
im. prof. E. Pijanowskiego, ul. Poznanska 6/8, w godzinach od 8.00 do 8.15 do sali 314.
Kazdy uczestnik powinien posiada¢ legitymacje szkolng lub dowod tozsamosci, orzeczenie
lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych.

Kazdy uczestnik powinien by¢ wyposazony w prawidlowy stroj zawodowy bez znakow
firmowych (kitel, spodnie, zapaska, czapka kucharska i odpowiednie obuwie).

Kazdy uczestnik powinien posiadac¢ srodki ochrony osobistej umozliwiajgce zakrycie ust i nosa
oraz rekawiczki. Obowigzkowo =zapoznaje si¢ z Regulaminem Bezpieczenstwa ZSG

zamieszczonego na stronie internetowej szkoty.

Jezeli razem z uczestnikiem, w miejscu jego zamieszkania (stalego pobytu), przebywa osoba

na kwarantannie lub w izolacji w warunkach domowych, nie moze uczen bra¢ udziatu w turnieju

I jest zobowigzany do niezwlocznego przekazania tej informacji.



5. Uczestnik Turnieju bedzie miat do dyspozycji w pelni wyposazone stanowisko pracy, zgodnie
ze standardami egzaminacyjnymi.

6. Sprzet specjalistyczny uczestnicy zabezpieczajg we wlasnym zakresie.

7. Uczestnicy zapewniajg surowce we wlasnym zakresie.

8. Nie wolno stosowac¢ wczesniej przygotowanych, uformowanych potproduktow oraz dekoracji
(warzywa, owoce, grzyby moga by¢ obrane).

9. Nad prawidtowoscig przebiegu Turnieju czuwac bedzie profesjonalne Jury w sktadzie:

1) Przewodniczacy Jury — przedstawiciel Mazowieckiego Kuratora O$wiaty;

2) Z - ca przewodniczacego Jury — wicedyrektor Marzena Niedospiat;

3) Cztonek Jury — przedstawiciel Ogélnopolskiego Stowarzyszenia Szefow Kuchni i Cukierni;
4) Cztonek Jury — przedstawiciel Ogolnopolskiego Stowarzyszenia Szeféw Kuchni i Cukierni;
5) Cztonek Jury — przedstawiciel Ogolnopolskiego Stowarzyszenia Szeféw Kuchni i Cukierni;
6) Cztonek Jury — przedstawiciel Ogoélnopolskiego Stowarzyszenia Szeféw Kuchni i Cukierni

oraz opiekunowie uczestnikdéw Turnieju.

10. Organizator Turnieju zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych uczestnikow
konkursu, przepisow oraz do wykorzystywania zdje¢ wykonanych podczas Turnieju.
Dane osobowe uczestnikow oraz opiekundw zbierane i przetwarzane beda jedynie w celu
prawidlowej organizacji, przeprowadzenia i promocji Turnieju, zgodnie z przepisami 0 ochronie
danych osobowych (RODO).

85.
Przebieg Il Etapu Turnieju

1. Turniej sktada si¢ z dwoch etapow:
Etap | — cze$¢ pisemna - godz. 9.00 - 10.00 sala 314;
Etap Il — cz¢$¢ praktyczna - godz. 10.30 — 13.00 sala 316, 320.
2. W trakcie Turnieju uczestnik wykonuje:
1) Test pisemny;
2) Zadanie praktyczne polegajace na przygotowaniu 3 porcji dania zasadniczego zgodnie
Z tematem wiodacym turnieju: ,,Tradycyjne potrawy $laskie na stuletnim zabrzanskim
stole”.
3. Uczestnik przekazuje 2 porcje dan ekipie jurordw, a jedng porcje pozostawia na stole

prezentacyjnym.



4. Dania sg oceniane przez Jury ztozone z profesjonalistow, w ktorego sktad wchodza zawodowi
kucharze, majacy doswiadczenie w ocenie dan konkursowych i cieszacy si¢ uznaniem
w $rodowisku gastronomicznym.

5. Danie podlegajace ocenie Jury musi by¢ w cato$ci przygotowane podczas Turnieju,
w regulaminowym czasie.

6. Jury ocenia:

1) Organizacje i higiene¢ pracy

Uzycie odpowiedniego sprzetu 5 punktow
Czystos¢ stanowiska pracy, higiena stanowiska 5 punktow
Przygotowanie stanowiska pracy 5 punktow
Wyglad stanowiska po zakonczeniu pracy 5 punktow

2) Wykonanie potraw

Profesjonalizm pracy 5 punktow
Prawidlowe zastosowanie technik kulinarnych 5 punktow
Kreatywnos¢ 5 punktow
Ocena organoleptyczna 15 punktéw
(smak i zestawienie smakowe sktadnikow)

Proporcjonalnos$¢ dania 5 punktéw
Odpowiednia gramatura 5 punktow

3) Ekspedycje potraw

Wyglad potrawy, estetyka podania 5 punktow
Temperatura potrawy i talerza 5 punktow

Maksymalna liczba punktéw do zdobycia przez uczestnika:
1) Czgs¢ teoretyczna - 30 punktow
2) Cze$¢ praktyczna - 70 punktow
7. Do Il etapu Turnieju kwalifikujg si¢ uczniowie, ktorzy w Il etapie uzyskali co najmniej
80% punktow mozliwych do uzyskania.
8. Ostateczng decyzje¢ o zakwalifikowaniu si¢ do IIT etapu Turnieju podejmuje Komitet Gtowny
Turnieju.
Regulamin Turnieju jest zgodny z przepisami prawa oraz z Regulaminem Organizatora
Komitetu Gléwnego Turnieju z siedzibg w Zabrzu.
Dodatkowe pytania dotyczace Turnieju prosze¢ kierowa¢ do Pani Iwony Kalinowskiej - Wigcek,

na adres e-mail: iwona.kalinowska@poczta.onet.pl telefon kontaktowy: 880-963-613.
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